
Le menu se renouvelle tout en continuant de 
vous offrir vos plats favoris. Cette année, 
découvrez nos nouveautés et profitez de nos 
soirées thématiques pour découvrir les terroirs 
d’ici et d’ailleurs. Notre engagement : des 
aliments frais, variés et une cuisine savoureuse.

Bienvenue au Bistro de L’Anse !

ENTRÉES

Potage ou soupe du moment  4,83$ 5,05$

Salade éphémère   6,58$ 7,02$ 

Terrine de gibier   7,46$ 7,90$ 
Servie avec confiture d’oignons,
pain baguette et pain plat aux herbes.

Fruits de mer à l’huile de fenouil 9,44$ 9,89$
Servis sur lit d’algues à la citronelle

Panier de nacho’s   5,49$ 5,70$
Avec crème sûre et salsa

Assiette de nacho’s gratinés
Petit     8,34$ 8,75$
Gros     11,19$ 11,85$
Olives Kalamata, piments forts, 
salsa, crème sûre et fromage

Cône de frites    4,61$ 4,83$
Servi avec mayonnaise maison à la 
fleur d’ail

SALADES

Campagnarde    15,58$ 16,46$
Poulet mariné maison, laitue, oignons 
marinés, croûtons, oeufs de caille,
cheddar vieilli et mayonnaise maison au cari.

Salade tiède de gésier   15,58$ 16,46$
de canard confits
Gésiers de canard confits, laitue 
et confiture d’oignons

Saumon fumé    16,24$ 17,11$
Saumon fumé maison, laitue, oignons 
et câpres. Servie avec bagel et fromage 
à la crème.

HAMBOURGEOIS
Accompagnés de salade et de frites maison

L’éffiloché de boeuf   14,27$ 15,14$
Généreuse portion de boeuf, fromage 
suisse, champignons, tomate, oignons 
et dijonnaise. 

Le végé    14,27$ 15,14$
Boulette végétarienne, fromage suisse, 
champignons, tomate, oignons 
et dijonnaise. 
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DESSERTS

Glacé au citron   4,43$ 4,83$

Sorbet     4,43$ 4,83$

Baklava au sirop d’érable  4,43$ 4,83$

Gâteau au chocolat   4,43$ 4,83$

Mousse de fromage en pâte   4,43$ 4,83$
filo et  petits fruits 

JUS ET BOISSONS GAZEUSES

Jus de pomme,    3,10$ 3,51$ 
canneberges, orange, 
ananas ou pamplemousse

Limonade maison   3,10$ 3,51$ 

Thé glacé    3,10$ 3,51$ 

Eau minérale St-Augustin  3,10$ 3,51$ 

Pepsi, Pepsi diet, 7up,   3,10$ 3,51$  
7up diet, Tonic

 SMOOTHIES

Smoothies    4,39$ 4,61$
Fraise et banane
Kiwi et thé vert
Mangue et orange

CAFÉ

Régulier    1,99$ 2,19$ 

Espresso    2,65$ 2,41$

Décaféiné    2,65$ 2,41$

Cappuccino    3,54$ 3,73$

Café au lait
Tasse     3,10$ 3,51$
Bol     3,54$ 3,73$

Chocolat chaud   3,10$ 3,51$

Le forestier    17,33$ 18,21 
Généreuse portion de cerf rouge
aromatisé au cèdre, fromage suisse, 
champignons, tomate, oignons et dijonnaise. 

Le délice d’agneau   17,33$ 18,21$
Généreuse portion d’agneau, 
fromage suisse, champignons, tomate et
sauce méchoui à l’oignon. 

PIZZAS

Traditionnelle    13,61$ 14,27$
Sauce tomate, pepperoni, poivrons, 
champignons et mozzarella.

Belle Hélène    16,24$ 17,11$
Tomates fraîches, ail, moutarde 
de Dijon, basilic et gruyère.

Piquante au jalapenos   16,24$ 17,11$
Sauce tomate piquante, boeuf mariné, 
oignons, poivrons, champignons, 
jalapenos et mozzarella.

Caprine    16,24$ 17,11$
Sauce tomate, fromage de chèvre, 
tomates séchées, pesto, olives et mozzarella.

Saumonée    17,99$ 18,88$
Sauce tomate, crème sûre, 
saumon fumé, oignons rouges, 
câpres et mozzarella.

MENU ENFANT
Accompagné de croustilles maison et d’un dessert

La pizzette     8,34$  9,22$
Sauce tomate, pepperonni et fromage. 

Mini-burger     8,34$  9,22$
Burger de boeuf, sauce rosée. 

Les pépites de poulet    8,34$  9,22$
Pépites de poulet et sauce rosée. 
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BIÈRES PRESSION

Verre 12oz    3,95$ 4,17$
Pinte 20oz    5,70$ 5,92$
Demi pichet    7,90$ 8,38$
Pichet     13,83$ 14,49$

Griffon extra blonde (blonde 4,5%) 
Cette bière aux vifs reflets dorés, au goût frais de houblon 
et de malt regorge de caractère et possède une saveur 
incomparable.

Griffon rousse (rousse 4,5%) 
Cette rousse présente un caractère moyennement 
houblonné sous des reflets acajou. Son goût de noisette 
provient du malt Crystal et du soupçon d’orge utilisé en 
ciurs de brassage.

Cheval blanc (blanche 5%) 
Bière blanche à bulles fines d’après un mélange d’orge et 
de blé. Raffarîchissante, douce et légèrement fruitée.

Saint-Ambroise noire (noire 5%)
Bière noire à l’avoine qui possède une saveur relevée ou 
percent des notes de café espresso et de chocolat.

COCKTAILS

Kir du Bistro    5,27$ 5,50$
Vin blanc, jus d’ananas, crème soda 
et liqueur de cassis.

Gail 4     5,27$ 5,50$
Téquila, Southern Comfort, jus 
d’orange, jus de canneberge, 7up et grenadine.

Princesse    5,27$ 5,50$
Vodka, jus de pamplemousse et 
jus de canneberge.

Sex on the Beach   5,27$ 5,50$
Liqueur de pêche, Vodka, jus d’orange 
et grenadine.

Bloody Ceasar    5,27$ 5,50$
Vodka, Clamato, citron et épices.

THÉS ET TISANES

Thé Earl Grey, thé vert   1,99$ 2,19$

Tisane menthe ou camomille  1,99$ 2,19$

BIÈRES EN BOUTEILLE

Tremblay (blonde 5%)   3,73$ 3,95$

Belle gueule d’été (blonde 4,5%)  3,73$ 3,95$

Belle gueule rousse (rousse 5%)  3,73$ 3,95$

Bittburger Drive (blonde 0,5%)  3,73$ 3,95$

Cidre de pomme pétillant  3.73$ 3.95$

Folie douce au bleuet (blonde 5%) 4,39$ 4,61$
Bière de luxe aux couleurs rosées à 
humer pour son parfum bien québécois 
de bleuets.

Cheval blanc (blanche 5%)  4,39$ 4,61$
Bière blanche à bulles fines d’après un 
mélange d’orge et de blé. Raffarîchissante, 
douce et légèrement fruitée.

Saint-Ambroise (blonde 5%)  4,39$ 4,61$
Bière remarquable... aux reflets d’ambre 
vermeille, limpide et savoureuse possédant 
un caractère houblonné.

Saint-Ambroise noire (noire 5%) 4,39$ 4,61$
Bière noire à l’avoine qui possède 
une saveur relevée ou percent des notes 
de café espresso et de chocolat.

St-Ambroise de blé à l’abricot (blonde 5%) 4,39$ 4,61$
Marie divers malts d’orge au blé malté 
et l’essence naturelle d’abricot pour 
créer une bière dégageant un arôme 
frais et fruité.
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CARTE DES VINS

Carmen - blanc   24,81$ 25,99$
Nez assez puissant qui s’ouvre sur des 
notes boisées. Il est marqué par des 
parfums dominants de miel, de fruits 
éxotiques et de noisette.

Boussac Coteaux du Languedoc - rouge 23,04$ 24,14$
Nez qui exhale des parfums de fraise, 
de framboise et de fleurs. S'y retrouvent 
également des parfums d'épices. Ce rouge 
possède une agréable fraîcheur et est pourvu 
de tannins souples. 

El miracle - rouge   26,36$ 25,99$
Certifié de culture agrobiologique
Nez assez puissant exhalant de fruits 
noirs mûrs, de poivre et de terre humide. 
Ce rouge exprime une bonne acidité et 
est doté de tanins charnus.

Nieto - rouge    26,80$ 25,99$
Nez puissant qui s’ouvre sur des notes 
de cassis, de graphite et de vanille. 
S’y retrouvent aussi des arômes de 
cacao et de violette.

BON APPETIT !

Les taxes et le service ne sont pas 
inclus.

CAFÉS ALCOOLISÉS

Café brésilien    5,70$ 6,28$
Cognac, Tia maria et Grand Marnier

Café espagnol    5,70$ 6,28$
Cognac et Tia Maria

Café Bailey’s    5,70$ 6,20$

Café Chemineau   5,70$ 6,20$

Café Amarula    5,70$ 6,20$

Café Crème de menthe  5,70$ 6,20$

SANGRIA

Sangria rouge ou blanche du Bistro
Savoureux mélange de vin rouge ou blanc, de liqueurs 
fortes, de jus et de fruits fraîchement préparés. 

Verre     5,49$ 5,70$
Demi pichet    10,70$ 11,19$
Pichet     20,85$ 21,49$

VIN MAISON

Rouge, blanc et rosé.
Verre     5,27$ 5,50$
Quart de litre    6,36$ 6,80$
Demi litre    11,63$ 12,29$
Litre     19,53$ 20,63$

Verre de porto    5,27$ 5,50$  
Taylor Fladgate 2003
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